FICHA TECNICA

MISTURA PARA O PREPARO DE BISCOITO DE POLVILHO

DESCRICAO: Produto destinado a producdo de
biscoito de polvilho.

INGREDIENTES: Polvilho azedo, gordura de palma,
fécula modificada, sal.

ALERGENICOS: CONTEM GLUTEN.
CONTER DERIVADOS DE TRIGO.

PODE

APLICACAO:

Mistura para preparo ------------------ 1000g (1kg)
Leite -- 400g

Agua potavel 4009

MODO DE PREPARO

o Pesartodos os ingredientes;

e Colocar na batedeira a mistura de biscoito de
polvilho DaMarta e misturar na velocidade baixa
por 2 minutos;

e Adicionar agua e o leite;

o Passar a batedeira para velocidade alta e bater
por aproximadamente 12 minutos, ou até que a
massa figue homogenea e lisa;

o Colocar em assadeira utilizando uma manga de
confeiteiro para modelar;

e Fornear por aproximadamente 20 minutos.

OBSERVACAO: Forno turbo com ventoinha ligada
170°C por 35 minutos. Forno lastro a 190°C. Nos
minutos finais, abrir a porta do forno para deixar o
biscoito secar

EMBALAGEM: Priméaria: Plastico de
polipropileno; Secundaria: Pacote de papel kraft
com capacidade de 10kg.

ARMAZENAMENTO E TRANSPORTE: Manter
em local seco, arejado e limpo, distante de
produtos quimicos, materiais de limpeza, odores
fortes, luz solar e umidade. Empilhamento
maximo: 5 pacotes

VALIDADE: 180 dias a partir da data de
fabricacdo, sob as condi¢cdes de armazenagem
recomendada.

INFORMACAO NUTRICIONAL:

INFORMACAO NUTRICIONAL
Porcdes por embalagem: 100 porcdes
Porcao: 20g (1 colher de sopa)
100g | 20g | %VD*

Valor energético (kcal) 456 50 3
Carboidratos totais (Q) 67 7,4 3
AcUcares totais (g) 0 0

Acucares adicionados(g) 0 0 0
Proteinas (Q) 0 0 0
Gorduras totais (Q) 21 2,3 4
Gorduras saturadas (Q) 9,1 1,1 6
Gorduras trans (g) 0 0 0
Fibras alimentares (g) 0 0 0
Sadio (mg) 846 97 5
“*Percentual de valores diarios fornecidos pela porgéo.”

ROTULAGEM FRONTAL:

GORDURA
SATURADA

CARACTERISTICAS FiSICO-QUIMICAS:

Determinacéao Resultado
Aspecto pé
Coloracédo Branco
Odor Caracteristico
Umidade <12%

CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS:

Determinacéao

Resultado

Bolores e Leveduras

Max. 500 UFC/g

Escherichia coli

Max. 10 UFC/g

Salmonella sp.

Ausente em 25¢g
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